
Акт лlьl_
проверкп комиссиш контроля качества

питанпя обучающшхсfl МБОУ:
Лагутнинская СОШ

От <14_>децаýрд202_1_г

комиссия в составе:
плешакова днжелика Владимировна зам. директора по Вр - председатель комиссии

Стурова Екатерина Руслановна - родитель
Костенко Галина Викторовна - родитель
Родина Татьяна Леонидовна - родитель
Разгуляева Марина Владимировна - родитель

Щель проведения общественного контроля вьUIвление нарушений при организации питаниJI в

МБОУ: Лагугнинская СОШ

На момент проверки установлено:
1. В наличии имеется график (питания) приёма пищи;
2. в наличии график дежурства уrителей и администрации;
3. санитарное состояние пищеблока соответствует санитарным нормам и правилам;

4, Сотрулник пиrцеблока в униформе, защитных маске и перчатках;

5. пищевые rродукты поступают в столовую с документациейо которая подтверждает их

качество и безопасность;
6. составленно9 меню и качество приготовления пищи в соответствии с требованиями;

7 . органИзованО бесплатное горячее питание обуlающихся 1 - 4 класс;

8. в наличии вся документация по предоставлению горячего бесплатного питаниJI младших

школьников;
9. питание учеников младших кJIассов разведено по времени в соответствиИ с новымИ

СаНиНами,
l0. в школьной стоповой на 14 декабря было предложено на завтрак для 14 классоВ

- запеканка творожно-морковная;
- сметана;
- чай с сахаром;
- хлеб пшеничный;
- фрукты (яблоки);

11. для детей ОВЗ на завтрак бьшtо предложено меню:
- сдоба выборгская, с сахаром;
- чай с молоком;

12. питание осуществляется по угвержденному 10 дневному меню- Меню
предварительно было выставлен0 на школьный сайт.

Членами комиссии было проведено контрольное взвешивание и дегустация блюд.

При взвешивании порuий вьuIснили следующее

Блюдо (меню 1-4 шасс) Завтрак

- запеканка твоDожно-морковная; 200 2I0
- сметана: l5 15

- чаи с сахаром: 200 200

- хлеб пшеничный; 40 40



При дегуетации родители Фтметили, что вкусовые качества достаточн0 высоки, качество

обработки соответствует предъявляемым требованиям.

Члены комиссии отметили! чтФ порции соответетву}от возрастной потребнооти детей.

оDганизация питания: у входа в столову}о стоят дежурные: и взрослые! и дети: обращаtот

внимаЕие на то, что перед едой нукно мыть руки, Щля мьггья рук }rмеIотся 5 раковип ý жидким

мылом, Сушат руки припомощ}I еушек, В обеденном 9але для каждого кпаOс& накрыва}Oтся

отдельные стQлы, пOсадOчных мест д9тям хввт&ет. Все классные руковOдители сопровождеют

свои классы.

Комиссия пOсетил& пищеблок. Нврушений не было выявлýно: столы tlИСТО ВЫТёРТЫ,

исfiользуются специ8льные цринадлежности для мьlтья отолФв, тпрелКИ ЧИСТЫе, беЗ СКОЛОВ.

Выводl комиссня установила, что
предъявляемым норметивно,прtlвовыми

удовЕетворительной.

Подписи членов комиссии:

Костенко Галина Викторовна

Родинп Тат,ьянgt Лесlнlлдсlвнtt

шкOльнаUt отоловаJI соответствует требован1,1ям,

ект{лми, оценкп работы школьной столовой признftнtr

- фочкты [яблоки); 200 212

Блюдо (льготное питашие ОВЗ) Завтрак Кол-во по норме Кол-во при
взвешиван}Iи

- слоба выбопгская. с сахаDом: 100 l0a

- чай с молоком; 200 200


