
АКТ № 9
проверки комиссии контроля качества 

питания обучающихся МБОУ: 
Лагутнинская COLII

От « 14 » мая 2021 г

Комиссия в составе:
Плешакова Анжелика Владимировна зам. директора по ВР - председатель комиссии 
Пущева Елена Геннадьевна - родитель 
Кемаева Марина Юрьевна - родитель 
Айдинова Мальвина Аскаровна - родитель

Провели проверку пищеблока по следующим вопросам:
Организация горячего питания на пищеблоке (санитарное состояние, качество продукюв, 
соответствие объемов порций).

В результате проверки установлено

1) Школьной столовой на 14 мая 2021г. было предложено на обед для 1-4 классов:
- салат из моркови с изюмом
- суп картофельный с горохом 
-котлеты рубленые из мяса птицы
- макаронные изделия отварные с сыром
- соус молочный
- компот из свежих яблок
- хлеб пшеничный 
-хлеб ржано - пшеничный

2) Для детей ОВЗ на завтрак было предложено меню:
- суп картофельный с горохом
- чай с сахаром
- хлеб пшеничный

3) Меню льготное питание 5-11 класс:
- суп картофельный с горохом
- чай с сахаром
- хлеб |П шен и чн ый

Питание осуществляется по утвержденному 10 дневному меню. На 14 мая подано по меню 10 
-  го дня. Меню предварительно было выставлено на школьный сайт.
Членами комиссии было проведено контрольное взвешивание и дегустация блюд.
При взвешивании порций выяснили следующее
Блюдо (меню 1-4 класс) Завтрак Кол-во по норме Кол-во при 

взвешивании
- салат из моркови с изюмом 50 50
- суп картофельный с горохом 200 210
-котлеты рубленые из мяса птицы 80 80
- макаронные изделия отварные с сыром 150 150
- соус молочный 15 15

- компот из свежих яблок 180 180
- хлеб пшеничный 20 ' 20
-хлеб ржано - пшеничный 20 20
Блюдо (меню 5-11 класс) Завтрак Кол-во по норме Кол-во при 

взвешивании



- суп картофельный с горохом 250 255
- чай с сахаром 200 200
- хлеб пшеничный 33 35

Блюдо (льготное питание ОВЗ) Завтрак Кол-во по норме Кол-во при 
взвешивании

- суп картофельный с горохом 250 255
- чай с сахаром 200 200
- хлеб пшеничный 33 35

При дегустации родители отметили, что вкусовые качества достаточно высоки, качество 
обработки соответствует предъявляемым требованиям. -
Члены комиссии отметили, что порции соответствуют возрастной потребности детей.

Организация питания: у входа в столовую стоят дежурные: и взрослые, и дети: обращают 
внимание на то, что перед едой нужно мыть руки. Для мытья рук имеются 5 раковин с 
жидким мылом. Сушат руки при помощи сушек. В обеденном зале для каждого класса 
накрываются отдельные столы, посадочных мест детям хватает. Все классные руководители 
сопровождают свои классы.

Комиссия посетила пищеблок. Столы чисто вытерты, используются специальные 
принадлежности для мытья столов, тарелки чистые, без сколов. Сотрудники столовой в
масках, перчатках, халатах (фартуках), волосы убраны под спец, головной убор Меню 
вывешено.
Нарушений не было выявлено.

ПРЕДЛОЖЕНИЯ:

Предложить родителям, проводить дома беседы о правильном питании.

Подписи членов комиссии:
Плешакова Анжелика Владимировна 
Пущева Елена Ееннадьевна 
Кемаева Марина Юрьевна 
Айдинова Мальвина Аскаровна


