
Акт Nь 2
прOверки комисспи контроля качества

питания обучающихся МБОУ:
Лагутнинская СОШ

От кlZ>зgнтябрд202l г

комиссия в составе:
Г[пешакова Анжелика Владимировfiа зам. директора по ВР - председатель комиссии
Стурова Екатерина Руслановна - родитель
Костенко Галина Викторовна - родитель
РодинаТатьянаЛеонидовна -родитель
Разгуляева Марина Владимировна - родитель

Ifель проведения общественного контроля вьuIвление нарушений при организации питания в
МБОУ:Лагlпнинская СОШ

На момент проверки установлено:
l. В наличии имеется график (питания) приёма пищи;
2. в наJIичии график деж)рства уrителей и администрации;
3. санитарное состояние пищеблока соответствует санитарным нормам и правилам;
4. Сотрулник пищеблока в униформе, защитных маске и перчатках;
5. пищевые продукты поступают в столовую с документацией, которая подтверждает их

качество и безопасность;
6. составленное меню и качество приготовления пищи в соответствии с требованиями;
7. организовано бесплатное горячее питание об)r.лающихся 1- 4 класс;
8. в наJIичии вся докуIиентацшI по предоставлению горячего бесплатного питания младших

школьников;
9. питание )леников младших классов разведено по времени в соответствии с новыми

СаНиНами.
10. в школьной столовой на 17 сентября было предложено на ОБЕff для детей льготной

категории и детей ОВЗ;
- уха Ростовская;
- чай с сахаром;
- хлеб пшеничный;

11. Питание осуществляется по угверженному 10 дневному меню. Меню
предварительно было выставлено на школьный сайт.

Членами комиссии было проведено контрольное взвешивание и дегустtlция блюд.
взвешивании выяснили сле,

ПРИ ДеГустации родители отметили, что вкусовые качества достаточно высоки, качество
обработки соответствует предъявляемым требованиям.

Члены комиссии отметили, что порции cooTBeTcTByIoT возрастной потребности детей.
Организация питания: у входа в столовую стоят дежурные: и взрослые, и дети: обращают

Блюдсl (меню дети
дети ОВЗ; ) ОБЕД

- уха Ростовская: 250 255
- чай с сахаDом; 200 200
- хлеб fiшеничный: 30 30



внимаЕие на то, что перед едOй нужЕ0 мыть руки. .Щля мьггья рук име}отся 5 раковиfi с жидким
мылOм. Сушат руки при помOщи сушек. В обеденном зале для кtlждого кпsсс& накрыва}отся
Фтдельные столы, пос&дсчных меýт детям хвtrтaет. Вое классные руководители сопровождеют
свои классы.

Комиссия посетил& пищеблок, Нарушений не было выявлено] столы tlиcTo вытерты,
используются опециельные принsдлежности для мытья столов, тtц9лки чистые, без сколов.

ПРЕДЛОЖЕНИlI:

Предложить радителямt прOводить дOмп беоеды о правильном пит&нии.

Вывод: к8миссия установила, что
предъявляемым нормативно-превовыми
удовлетворительной.

ГIодписи членов комиссии:

Плешвкова Анжеликп Влпдимкровна

Стурова EKaTepHHtr Русланrrвна

Костенко Гtrлинit BrrKTopoBHtt

школьн[ш етоловtU{ 0оответOтвует требованиям,
flктами. Оценка работы школьнор1 столовой признане

Родина Татьяна Леонидовн 
^ _Й---l_ __

Разгуляева Марина Владимир o^n *0!'


