
Актльl
проверки комиссии контроля качества

питания обучающихся МБОУ:
Лагутпинская СОШ

От к*!ý_> сентября 20 21 г

комиссия в составе:
гLпешакова днжелика Владимировна зам. директора по Вр - председатель комиссии

Стурова Екатерина Руслановна - родитель
Костенко Галина Викторовна - родитель
Родина Татьяна Леонидовна - родитель
Разгуляева Марина Владимировна - родитель

Щель проведения общественного KoHTpoJUI вьUIвление нарушений при организации питания в

МБОУ: Лагугнинская СОШ

На момент проверки установлено:
1. В наличиИ имеетсЯ графиК (питания) приёма пищи;

2. в наличии график дежурства 1чителей и администрации;

3. санитарное состояние пищеблока соответствует санитарным нормам и правилам;

4. Сотрулник пищеблока в риформе, защитных маске и перчатках;

5. пищевые продукты поступают в столовую с документацией, которая подтверждает их

качество и безопасность;
б. составленное меню и качество приготовления пищи в соответствии с требованиями;

'7. организовано бесплатное горячее питание обу,lающихся 1- 4 класс;

8. в наJIичии вся документациJI по предоставлению горячего бесплатного питаниJI младших

школьников;
9. питание rIеников

СаНиНами,
МЛаДшихклассоВра:}ВеДеноПоВреМениВсОотВетсТВиисноВыМи

10. в школьной столовой на 16 сентября было предложено

- гуляшь из говядины;
- картофельное пюре;
- овощи свежие (огурuы);
- чай с лимоном;
- хлеб пшеничный;
- кондитерские изделия;

11. для детей овз на завтрак было предложено меню:

- каша гречневая молочная с сахаром;
-хлеб пшеничный;
- чай с лимоном;

на завтрак длrя 1-4 классов

Меню
12. питание осуществляется по угверженному 10 дневному меню,

предварительно было выставлено на школьный сайт,

ЧленамИ комиссиИ былО проведенО контрольНOе взвешИвание и дегустация блюд,

При взвешивании порций выяснили следующее

Блюдо (меню 1-4 класс) Завтрак
в I

- гчляшь из говядины; 80 85

- каотофельное пюре; l50 150



- овощи свежие (огурцы); 20-60 40
- чай с лимоном; 200 200

- хлеб пшеничный; 40 40
_ кондитерские изделия; з0 з0

- каша гречневая молочная с caxapoмi 250 255
-хлеб пшеничный; 40 40
- чай с лимоном; 200/7 200

При дегустации родители отметили, что вкусOвые качества достаточно высOки, качество
обработки ýоответствует предъявляемым требованиям.

Члены комиссии отметилиt что порции соответствуIот возрастной потребности детей.

Организация питанияr у входа в столовую стоят дежурные: и взрослые! и дети: обращатот
внимание на то, чт0 перед едой нужно MbITb руки. ,Щля мьггья рук имвются 5 рпковt{н с жидким
мылом. Сушвт pyK}I при помOщи с)rшек. В обеденном выIе для каждого клtrсса некрыва}отся
0тдельные ýт8лы! tIос&дачных мест детям хвптает. Все классные руководители сопровождают
свои класOы.

Комиссия посетил€t пищеблок. Нпрушений не было вьшвлено: стOлы чисто вытерты,
иýпользуIотсяспеци&льные цринадлежноýтидля мьIтья столов, тарелки чистыо, без сколов.

ПРЕДЛОЖЕНИJI:

Предложить родрrгелям, провФдить даме беседы 0 цревильном lrитании.

Вывод; комиссия установила. чта
предъявляемым нормtlтивно-прtlвавыми
удовлетворителъной.

Подписи членс)в комисо}Iи :

Плешrаковit Анжелrtка Владl.tмшрOвнtl

(1тlро вп EKaTep1,1Ha Руслtrновна

Костенко Гrrлин tl BtlKTopoBHa,

Родина Татьяtlаt Леrrнttдtlвнtt

школьнаlя столоваrI соответsтвует требованиям,
&ктеми. Оценка работы школьной столовой призненfl

Кол-во по нOрме Кол-во при
взвешивilнии


